
ANTIPASTI
Totano alla mugnaia, salicornia e foglie di cappero  

€ 24

Sashimi di ricciola leggermente affumicata, 
verdure sottaceto e mayo al cipollotto arrosto 

 € 28

Crudo di branzino, jalapeño, emulsione di lime  
e pepe rosa, kumquat in conserva

€ 27

Battuta di tonno rosso del Mediterraneo, 
capperi, olive e spuma di pomodoro cuore di bue

€ 30

Cardoncello arrosto con salsa verde e Barilotto di bufala
€ 22

PRIMI
Spaghettone con vongole veraci e pesto di prezzemolo

€ 28

Pacchero con coccio e peperoncino verde
€ 28

Linguina con ricci e salicornia in conserva
€ 30

Devozione… Pasta al pomodoro corbarino 
€ 24

Risotto cotto in estrazione di basilico, 
crema di Parmigiano Reggiano 30 mesi e pesto di mandorle trapanesi

€ 28



SECONDI 
Bistecca di melanzane,  

chips di pomodoro, babaganoush e clorofilla di basilico greco
€ 24

Baccala in oliocottura, 
crema di melanzane affumicate, chutney di pomodori e basilico

€ 32

Pescato del giorno scottato, 
emulsione di pepata di cozze, gel di limone salato e sedano fondente

€ 32

Milanese di pesce spada (per due persone)
€ 60

Polpo alla griglia con emulsione alla gallega  
e clorofilla di prezzemolo (per due persone)

€ 60

CONTORNI
Spinaci al burro di manteca piemontese

€ 10

Patate in tripla cottura
€ 10

Scarola alla carrettiera
€ 8

Insalata di pomodoro cuore di bue
€ 7

DOLCI

Tiramigiù  
€ 12

Cheesecake con lamponi crudi e cotti e crumble alla vaniglia
 € 12

Selezione di gelati e sorbetti artigianali
2 gusti € 8 - 3 gusti € 12

Il menù che abbiamo preparato per voi può contenere allergeni. Vi chiediamo di segnalarci eventuali intolleranze o allergie. Alcune pietanze possono essere congelate 
presso il nostro ristorante per preservare al massimo le caratteristiche organolettiche e nutrizionali degli alimenti o per utilizzare ingredienti non sempre disponibili. Il 
personale è a vostra disposizione per ulteriori chiarimenti. I prodotti ittici somministrarti crudi sono stati sottoposti a bonifica tramite trattamento di congelamento così 

come previsto dal Reg. UE 853/2004.


